sASHIMI ‘

Finos cortes de pescado y mariscos frescos acompanado de salsa de
(06 cortes) SOya y wasabi

® At(n, bonito, fortuno, corvina o cabrilla 18.00

® Salmén, lenguado o chita, robalo, mero 24 00

® Langostinos, pulpo, calamar o concha de abanico 14.00
SASHIMI VARIADO 38 o
(12 cortes)

NIGIRI SUSHI

Cortes de pescado o mariscos sobre canapés de arroz japonés (Shari)
(02 piezas)

SUSHI 10.00 | | W ::
® At(n, bonito, mero, fortuno o cabrilla o e

@ Salmon, chita o lenguado S
® Langostino, pulpo, calamar o concha de abanico e

SUSHI ESPECIALES
® Tobiko (masago)

natatouille.com



MAKI ROL LS

Maki de 10 piezas 24,00 1
Maki de 5 piezas (medio rollo) 13.00 .'::::; .
1 OS TRAL ~ICIONALES DE K'TANA

@ CALIFORNIA ROLI
Kanikama, palta y kiuri (pepino japonés)

@ INKA MAKI
Salmén, queso crema y palta

@ EBI FRY MAKI

Ebi furai (langostino empanizado), queso crema y palta

® FUTO MAKI (Nori por fuera)
Shitake, kanikama, kiuri, gobo, takuan y tamagoyaki

NUESTROS | ENGREIDOS

® ACEVICHADO

Ebi furai (langostino empanizado), palta, cubierto de at(n y nuestra salsa acevichado

@ MAKI FURAI

Salmén, queso crema y palta, furai (empanizado) por fuera

® PARMESANO MAKI
Ebi furai (langostino empanizado),
parmesano derretido

palta cubierto de conchas de abanico y

3 ® MAKI TAI
Ebi furai (langostino empanizado), paita y queso crema cubierto de atiin y salsa tai

® HARUSAME MAKI
Salmén, queso crema, pulpa de cangrejo, cubierto con harusame frito

(fideos de arroz crujientes)

8 TENKATSU MAKI
Roll crocante con tenkatsu (chispas de tempura), ebi furai (langostino empanizado),

pulpa de cangrejo y palta
PICANTES
@ SPICY MAKI
Atln en salsa picante, palta y lechuga

d ® KANI MAKI

; Trucha ahumada, palta y pulpa de cangrejo mezclada con mﬁyﬁrm
. picante, harusame frito (fideo de arroz ms]aeme) pnl' fuﬁﬂ

TEMPURA MAK] Frousiee S
A‘”” en salsa picante con m QM Pﬂf “ ,



&

rODO DULCE

® SAKE MAKI
Salmén, Tempura de platano y queso crema

® KAMIZAKE ROLL
Ebi furai y queso, por fuera palta y salsa de anguila

@ TERIYAKI
Pollo teriyaki, lechuga, palta por fuera, salsa teriyaki

® TROPICAL ROLL
Chiken Katsu(pollo empanizado), durazno, queso crema, tenkatsu por fuera

® BANAMNA MAKI
Queso crema, pecanas, tenkatsu cubierto de platano frito y coulise de fresa
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JIAKIS NULEVL

26.00

Maki de 10 piezas
13.00

Maki de 5 piezas (medio rollo)

® GARU MAKI
Ebi furai y palta por dentro cubierto de pulpa de cangrejo en

salsa picante flameado... una nueva tentacion.

® TATAKI MISO
Kanikama frito, palta y pulpa de cangrejo cubierto con

salmén en salsa de miso flameado.

® CHICHA ROLL
Ebi furai, queso y palta por fuera trucha ahumada y chicharron

de calamar en salsa Acevichada.

@ TUNA ROLL
Ebi furai y pulpa de cangrejo por dentro, cubierto de palta

y spicy de atun flameado.

® BATALLA ROLL
Ebi furai y palta por dentro, cubierto de batayaki de salmon

y pulpa de cangrejo con mayonesa picante.

® K'TANA MAKI
Pulpa de cangrejo, queso cremay ebi furai por fuera salmon,
cebolla china y mayonesa flameado.

® MISO MAKI - e
Ebi furai, pulpa de cangrejo y palta por dentro, cubiertode
harusame frito salsa de miso. S

® TARTAR MAKI

Ebi furai y palta cubierto de un mixtm‘tll'ﬂ e




TABLITA PERSONAL

® & cortes de sashimi

3500

® 4 piezas de sushi variado
® 5 piezas de inka maki
® | misoshiru

BARQUITO K-TANA 85 00
(Para 2 personas)
® 8 piezas de sashimi variado

e

@ 6 piezas de sushi variado

® 5 piezas de inka maki

® 5 piezas de maki acevichado
@ 5 piezas de harusame maki
® 5 piezas de maki furai

BARCO K-TANA s
(Para 4 personas) Lons SR
® |2 piezas de sashimi variado A IR
® 10 piezas de sushi variado e e
® 10 piezas de inka maki g i
® |0 piezas de harusame maki |
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A M i
72.00
{Para 1 personas)

@ 5 unid. Maki furai
@ 5 unid. Parmesano maki

@ 5 unid. Maki Acevichado
@ 2 Misoshiru

@ Tablita caliente: 4 Ebi furai
4 Yakitonr

: 155.00

E ? ";.tL i'. - : E"'., %
(Para 4 personas)
@ 10 unid. maki acevichado

@ 10 unid. de maki furai

@ 10 unid. de spicy maki

@ 4 unid. sushi de langostino
® 4 unid. sushi de salmon

@ 4 unid. TNT

® | yakimeshi

@ |0 piezas de tempura moriawase

® | Tetera de ocha

ks

PACK 2 78.00

(Para 1 personas)
® 5 unid. de maki acevichado

@ 5 unid. de harusame maki
® 2 und. sushi de salmon
® 2 unid. sushi de pulpo

@ | yakisoba
® 2 Misoshiru

® 6 unid. de ebi furai

PACK 4 198.00

(Para 4 personas)
® 10 und. Inka maki

® 10 unid. ebi furai maki
@ |0 unid. maki acevichado

® 10 unid. tropical roll
® |2 cortes de sashimi variado

® 4 unid. nigiri de salmén
® 4 unid. de nigiri de pulpo
® 8 und. De ebi furai
® 4 unid. de yakitori
6 | Tetera de ocha

natatouille.com



———

sUSHI FRY TEISHOKU 30.00

SASHIMI TEISHOKU LIGHT

CTANA KIDS
MENL PARA NINOS

a Chiken katsu © tonkatsu

# Arroz blanco o papas fritas
@ Bebida: vaso de gaseosa o limonada

® Postre: bola de helado cubierta de fudge de chocolate

reISHOKU

MENU PERSONAL
i | “E 15 L—.I-""
KATSU TEISHOKU 25.00

® Sopa del dia

® Pollo o cerdo empanizado
® Ensalada del dia

® Yasai Itame de pollo

® Kakiage (Tempura de verduras)
® Tempura de camote

® Arroz blanco

o Sopa del dia

# 3 unid. Eby furai

& 3 unid. Nigiri sushi variado

® 5 unid. de maki

a Frijolito chino saltado con pollo y tofu

o Ensalada del dia

® Sopa del dia

8 Atan teriyaki W Sreines
® 7 cortes de sashimi variado L
@ Yasailtame e S L e e e

4

tatouille.com



&IHIMNKER 3

Tataki de AtHR &1 EOSEA tle ajonjoll bahada con una salsa de
e | &

e AgiiElEE B laitilfing tle pera confitadas
fitiads &

8/ 44 (W

MNODALC
(A fracs TPl |;||I|.r. 7 lnnElnrln &8h nuestra salsa k tana con

u;“,i, i .J]_Eii.': lI,li' i Nided I“’"‘: "h‘"-'r'El‘ -'-'lHFl"II"I':

&/, 44.00

CEBICHE K'TANA

L& 'A‘-!:Ell:'l..fl-ll y I“'il‘-" btien lifnén Yy un punto e a]i, atﬂmpaﬁadu de dEIi{:iﬂsns
ferifaira e |r!|nEH*-‘|'iHFr';, b lites Y « armota E‘E‘SE‘adD

&/ 2100

FIRADITO NIKKE)

(e lengiadea, un sabor entre I ariental y tradicional desbordan el plato,

firios cortes de holantao y pimiento acompanan

-

£ 16.00

f,ﬂi }"rﬂi'(l
Fuestra tradicional causa rellena con tartare de atun y palta

&/ 18.00

CARPACHITO
Oelicioso carpacclo de atGn en salsa kaisen

&/, 22.00

TROPICAL TEMPURA | )
f"lqummra enrrolladeo én lfll nori de ilfﬂ'lﬁﬂ. p&ﬂm qum M? cmw ..3

frites & masa de tempura con salsa dl.lk'l
S, 28.00




AGEMONO (FRITURAS)
MORIAWASE (8 plezas)

® TEMPLURAI
| angostinos, pescado y vegetales

o EBI TEMPURA (8 piezas)
Tempura de Langostinos
CHICKEN KATSU
Pechuga de pollo empanizado en panko, acompafnado
de arroz o papas fritas y ensalada

TORI NO KARAGE
Chicharrén de pollo japonés con arroz o papas fritas

TONKATSU
L omo de Cerdo empanizado en panko, acompanado

de arroz o papas fritas y ensalada

KATSU KARE
| omo de Cerdo o pechuga de pollo empanizado en panko

acompanado con kare (curry japonés) y arroz blanco

SAKANA FURAI
Pescado blanco empanizado en panko, acompanado de

arroz y ensalada.

EBI FURAI (8 piezas)
Langostino empanizado en panko

YAKIMONO (A LA PLANCHA)

® YAKITORI (3 brochetas)
Brochetas de pollo en salsa teriyaki

® TORI TERIYAKI
Filete de pollo en salsa Teriyaki con arroz

® GYOZA (6 unid.)
Empanaditas rellenas de cerdo a la plancha

o SAKANAMISGYAKI .
Fesmdoalaplanchamnnadomrrﬁmwhhmda

Moyashnmeadoytofummpﬁadndearm i




SALTEADOS)
100

srcduras

ITAMEH{}NG {

& TASAI ITAME
Delicioso y ligere

plato consiste en crujientesy frescas ve
salteadas al wok con pollo

| B.00

o YAKISOBA

Riquisimo fideos soba con verduras salteadas al wok con pollo

20,00

ientales,

® YAKIUDON
Deliciosos fideos Udon salteados al wok con verduras ori

Pollo o cerdo
22.00

® HARUSAME
z salteado con verduras, shitake y pollo

Finos fideos de arro
20.00

® GOYA CHAMPURU
Balsaminas cortadas en laminas salteadas con tofu, pollo
Un toque de miso y huevo
42.00

® SAKANA NO ANKAKE
Crocante chita frita banado de crujiente verduras saltadas

*Los salteados pueden ser de res o pescado
consulte el precio con el mesero

SUIMONO (SOPAS)
6.00

® MISOSHIRU
Tradicién japonesa, caldo a base de miso acompanado
de dados de tofu
18.00

o UDON
Fideo japonés, cerdo asado, y vegetales
22.00

® EBI TEMPURA UDON
Fideo japonés, tempura de langostinos y vegetales
20.00

® KAKIAGE UDON
Fideo japonés, tempura de verduras y tamagoyaki

2200

® KARE UDON
‘]\fa;?ﬁgddgi gﬂdea japonés con 5alsa de curry, zanahnna papas

@ SOBA | ' S
E;ﬁﬁ;g;ﬂ f; diﬂéﬂiﬂfs de la zona de Okinawa con cerdo m 1800

@ RAMEN ' e e
Fino fideo aponés muy popular en japén con cerdo asado, huevo .

" Sl e

Fideos ramen al
a nuestro estilo m'ﬂfﬁmm verduras m Lim




~»OMBURIMONO (ARROCES CUBIERTOS)

o KATSUI YON
Arroz cublerto de cerdo empaniz d ' 20.00
ligeramente dulce con huevc?y t};ezt;nﬁ;ﬂﬂdﬂ S ung St pY e

o L'ﬁ‘r}“\m_lﬁ[h'}M

Arroz cubierto de pollo cocido en salsa orl ' 20.00
e
dulce con huevo y »anahoria en juliana g

o EBIDON
Arroz cubierto de langostinos empanizado cocido en salsa T
oriental ligeramente dulce con huevo y cebolla.

o GYUDON 24 00
Arroz cubierto de lomo fino cocido den salsa oriental ligeramente |
Dulce con huevo'y cebollac

ARROZ

® GOHAN (porcion personal) 400
Arroz blanco japones

@ YAKIMESHI 1600
Arroz frito al estilo japones con langostinos, pollo, cerdoy
verduras variadas : |

s ARROZ ORIENTAL 1600

n curry, vegetalesywcanasconm SIS

Arroz frito al wok ¢O
toque de picante




REY K-TANA
Atun a la p:rrifllmsal:amriylki acompanado de un delicioso pure de papas

con un ligero toque de wasabi y zanahorias glaseadas
$/. 27.00

CHITA K'TANA
Crocante chita directo del mar a la paila cubierto de frescos vegetales

salteados al wok con ostion
s/. 43,00

ZEN

natatouille.com



TEMPURA DE HELADO
do, cubierta de chifén de vainilia y

de una salsa de frutas de la estacion y

gola de hela crujiente masa de 1empura
acompafada fudge de chocolale

s/. 14.00

CHES CON HELADO DE TE VERDE Y SHOT Dk FRESAS

TRES LE
n tres leches cubierto con

5imo biscocho de vainilla bafiado e

Riqul
olate rallado y shot de couliss

helado de vainilla con fresas, choc

s/. 16.00

DELICIA DE MANZANA

zana caliente de la casa con helado de vainilla

Delicioso Pie de man

y crocante de almendras

s/. 14.00

HELADO DE TE VERDE CON TEMPURA DE PLATANO
para los atrevidos tene MOS0 osss nuestro helado de verde elaborado con Matcha,

acompanado de un crocante tempura de platano y coulisse de

s/. 16.00

fresa
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