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Sopes ¢ gorditas 48 mais con frijol, poila, guacamole ete. | 2 #f 50

Yo lantas (rortitlas refitas con carme e res ) 24 50
Tostadas relenas com g ui-fu!'.r.:! U |-¢£r.l_'m?'.|'='.'n.'_-.-:',: 33 i
Jalaperiog vellenos fvienos con quass, 2 3.50
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Ef Pastor o 2{) 50
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Fajitas de Pollo o Vegetarianas 32
asado a {a parrifla con guacamole, pico y 5 tortillas.

Fajitas de Lomo fino o Langostinos 4250

Chilaguiles Rojos 32.50

tortillas fritas con salsa Roja y Pollo a la plancha.

Steak Tequila o Lomo fino Tequila 34.50/4 250
carne flameada al tequila con guacamole, frijoles Y salsa de chile seco.

Ujﬂffﬂ 5[11”?1:1[.‘ ﬁﬂ' pechuga de pollo en salsa Corona con setas, 3 4 50

pimienta verde, arroz Mexicano Y ensalada fresca.

Sdbana 30.50
dos filetes de fomo fino rellenos de vegetales ¥ gratinados con queso.

Brochetas de Pollo 0 Lomo fino 3 2.50/42.50

con tocino, pimiento, cebolla, salsa de chile seco Y ensalada fresca.

Ensalada (_ES(L" al Cﬁlpﬂt&’ unda fresca variedad

de la tradicional ensalada (ésar con Pollo suavemente aderesada.

2650

Tampiqueiia de la Casa 42.50

un corte especial de Lomo fino con chipotle, frijol’ Y enchilada de molz.

i
i Enchiladas rojas o verdes 2050

Y gratinadas con queso 3 4.50
Stortillas rellenas de Pollo con salsa especial ‘) ’que,m fresco.

Cﬁlfﬂ con C&’THE estilo Mexgcano con pifia dulce y tocino. 3 4'5 &

ﬂ‘fﬂ&ﬂﬁ?tﬁ 'ﬁ THIET0 tiras de Lomo fino con setas, queso, 4L 2.50

cebolla China, ensalada fresca Yarroz Mexicano o tortillas.
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@ (barbacoa de cordero 42.50 bt
cordero al vapor con consomé 'Y tortillas

&

‘Mole Poblano
pechuga de Pollo en salsa de Mole tradicional

g 2.50 %

3650

Pollo en salsa de pétalos de rosa
pechuga de Pollo en salsa especial con arroz a la Mexicana.

Enchiladas de Mole 30.50
3 tortillas rellenas de Pollo a la plancha Y salsa de Mole.
Saté de Pollo, 29.50 a

Lomo fino o Langostinos
3 brochetas con salsa de Mani Y Papas fritas crocantes

/4 capu [co mi,{tu una combinacion perfecta con tiras
de Lomo fino, Pescado blanco, Langostinos Y salsa Chipotle.

30.50
g 2.50

Langostinos Ixtapa langostines grandes con .50
g Pa langostinos g

Sfrutas frescas flameadas al Tequila en salsa de Cassis.
Pescado a la Veracruzana 32.50

Pescado al vino blanco, higrbas frescas, aceitunas, alcaparras Y aroz.
Langostinos al Chipotle

langostinos picante con salsa Chipotle Y arroz Mexicano.
Pescado Picasso

Pescado al jugo de naranja, pimienta verde ‘) frutas frescas.

Pescado estilo Puebla
Pescado Y langostinos con ajos, paprika, salsa verde Y miel

39.50

34.50
g 2.50
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Menu Ejecutivo:

Entremes:

o
Flauta rellena, Quesadilla, Albondiga al chipotle ¥

Tostada de tinga de Pollo
Platos de fondo:

Steak al Tequila:Bite Ancho (| 800 ) flameado al tequla, salsa
e chile seeq, arroz Meicana, frijoles refrits v puacamole.
i
Fajitas de { 120gr ) Carne ¢ Pollo 1 Tiras de carne con cebolla,

pimiento scompanade de guscamole, pieo de zalle v arroz Mexicana
i’
Pollo borracho:Pechuga de pollo{1=0zr ) en salsa Cervera
con champifions, cebolla China, arroz v ensalada fresca.
0
Pescado a la Veracruzana: Filete de Poseado | 23020) en sulsa de
vine hlanco, omate, ceholla, accibmas, aleaparmas con amor mexicana
o0
Burritos de la Casa: 2 Tortillas rellenas de frijoles refritos, queso,

puacamale, pree Y0150 de Pollo plancha o Bisteck molido.
Sabana: dos liletes de carne (Zx90q0r) rellenos de vegelales
cubierio con queso v arroz Mexicano,
Postres:
Pangueque relleno:  con plitano flameado v helado,
£r

Crepas de Cajeta: Panquegue con manjar blanco y helado.
i
Ensalada de fruta fresea  con chantilly y helado.
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Menu Ejecutivo é’fﬁ@

Fajitas Yegetarianas: 7 vegetales diferentes a fa plancha con
Carne asada: Bife_Incho a [a plancha con

Trio de Tacos: Tortiflas /3 de (2 casa rellenas con
Pescado Light: Fifete de pescado flanco 1250) frito
Ensalada César: (Con tiras de pelle (150 4.} a la plancha,

Burritos Vegetarianos: Tortiflas con fh_:;fﬂf,' Jueso, 7 'Ui.’;jfa?mfﬁs

Crepas de Cajeta: Panqueque con manjar blanco y helado.

a

Entremés:
Totopos con guacamole y pico de gallo .

Platos de fondo:

Juacamole, pico de gallo y arroz Mextoano.
0

ensalada ¥ arroz Mexjcanao,
(

Sdtferentes saboves (vegetales, tinga de pollo, cochinita)
0

con arroz y ensalada Mexjcanos,

Y,

aderezo y arroz Mexgcanos.
0

diferentes a la plancha, guacamole y pico,
Postre:
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Prsco Sour / Prsco Sour Doble 15-50/21.50 1gua de 7 "o
Gin, Vodka o Ginebra Tonic 100, T A g
i R - : ata o5
( Effﬂﬂfﬂ Doble 17:30/23.50 J{u ﬂSfI'EEEDS -
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‘N Pilsen, Cristal Cusquefia
Nacionales (30mg) hen Croe Copera

QTO m pﬂ 20 QIHI‘HHII 355 mL] D-30

Heineken® - 2som. 7:50

barril - 5@[“1_13,5{1 W 450 m£12-50
btl. 330mI. Q.50

330 mL 9,50
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«  Erdinger Weizen (500 mL) 22-50 rr
: g@% rium Traditionaal Guillotine Y Nocturno (330 mL) 29'50 .'
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a2 Duvel (330 ml) 2650
La Chouffe (330 mf)) 26-5°

l

ay Trapistes, Triple, Azul (330 mL 12950
Maredsous Blonde/ Brun (330 mL) 24-5°
Maredsous Triple 10 (330 ml ) it 2
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